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Subasi Yemek A.S. olarak 1984 yilinda besicilik ve Uretim sirke-
ti olarak, Bilecik " te kurulan Subasi Yemek Anonim Sirketi 1996
yiinda yemek Uretimi de gerceklestirmeye baslamis, deneyimli
personeli ve teknik donanimiile kisa surede bolgenin lider Uretim
ve hizmet sirketlerinden biri haline gelmistir.

Subasi Yemek olarak 300 e yakin bireye istihdam yaratmaktadir.
Uzman kadrosuyla tamamen bir multidisipliner yaklasim anlayi-
slyla hizmetlerini gergeklestirmektedir.

Bilecik Organize Sanayi Bolgesinde yer alan 4000 metrekarelik
alana sahiptir. Genig bir alana yayilmis bolgesinde organik tarim
yontemlerini kullanarak yem bitkileri Uretimi, 600 bas kapasiteli
besihanesinde hayvancilik faaliyetlerini yoneterek tarladan ¢ca-
tala tum asamalarda organik,guvenli gida Uretimi yapmakta ve
sisteminin tum izlenebilirligini saglamaktadir.

Subasi Yemek kullanmis oldugu barkod sistemi ile hizmetlerinde
sunmus oldugu Urunlerin ttm asamalarinin izlenebilirligini sag-
lamaktadir.

Subasi Yemek sektorun tum kalite belgelerine sahip surdurule-
bilirlik calismalarina hedefleri dogrultusunda devam etmektedir.

Subasi Yemek olarak modern mutfaklarinda sagladigi hijyen ko-
sullarindan asla taviz vermemekte,bugun yUzlerce ve on binler-
ce bireyin yemek ihtiyacini karsilamaktadir. Tasima usulu yemek
hizmetinin yani sira firmalara ‘yerinde Uretim hizmeti‘imkani su-
narak ihtiyaca 6zel gézumler Uretmektedir. Subasi Yemek ayrica
0zel gunlerinizde de sizlere unutulmaz organizasyonlar sunarak
hizmetini gostermektedir.




Standartlara uygun hommoddeyi kullanarak, Urun kalitemizi su-
rekli arttirmak zamaninda Urun teslimini soglomok, sistemimizde
surekliiyilestirici faaliyetleri gergeklestirerek musteri memnuni-
yetini artirmak ¢alisanlarimizin destegi ve katilimi ile gevreye ve
topluma saygill sektorunde guvenilir ve lider bir kurulus olmak
firmamizin kolite politikasidir .



Subasl Besicilik, Bilecik Kizildamlar mevkiinde bulunan AB stan-
dartlarina uygun, modern Besi ¢iftliginde kendi hammaddesini
Uretmektedir. Hayvanlar i¢in organik yem kullanarak giftlikten
¢atala gida guvenligini derinlemesine irdelemektedir.

Hayvanlar, veteriner hekimlerimiz kont rolunde kesiimekte, Et
Entegre Tesisimizde 6zenle islenmektedir.
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Unlu Mamul Uretim Tesisimizde pogaca cesitler, baklava cegit-
leri, tulumba tathisl, ekmek cesitleri son teknoloji makineler kulla-
nilarak, gida muhendisleri denetiminde, Subas! kalitesinde Uretil-
mektedir

Ulkemizde her yil 2, I milyar ekmek israf edilirken posetlenmis Roll
Ekmek Uretimi yaparak ekmek tuketiminde israfin onune
gecmeye calismaktayiz



Tasimali Yemek'

Subasinin deneyim ve birikimlerinin projelendirilip gerceklestir \H g \\wC]'TT‘K,)fK(‘;Z mutfak” olarak
adlondirilan vy M:<mb ikamizdan 6zel donanimiar, gugluing \K( 1aklarn ve teknolojik yati-
rimlari ve genis servis ag ile Bileck bolgesinde ki kurum ve kw ult wammw nali sicak yemek
hizmeti veriimektedir

Tuslmull Pastorize Yemek:

Subas’nin sektore getirmis oldugu bir yvenilik olan “PASTORIZE YEMEK” hizmeti ve re
tim icin yeterli alana sc mp olmayan kuruluslarg, yerinde Uretiimis qwb Tage /e SIC ok yeme
imkani vermektedir. Pastorize yemek ¢esitlerimiz soguk m“\'“ frigolu araglarimiz ,7ck
polgelerde kikurum ve kuruluslara tasimal olarak sevk edilir ve yemekhanenize <JU\ JN son

teknoloji konveksiyonel firnlar yardimiyla isitilarak servis edilir

rnae U

Pastorize Yemek Nedir?

Pastorize yemek, protein bozulmasina sebebiyet vermeyecek sekilde Urunlerin y
cakliga cikarimasinin ardindan sok sogutma isleminin uygulanmasidir. Kalite ve bes
kayiplar oimadan yemedin muhafoza suresi uzatimis olur.

Uksek gi-
3in degeri

Yerinde Yemek Uretimi:

Kubww firmalarin bunyelerindeki WUUQKM devrolarok isletmekte, hunerli mutfok seflerimiz
ve profesyonel yoneticilerimiz sayesinde merkez mutfagimizda uretilen yemeklerin kalitesin-
de yemek Uretimi gergeklestirmektedir

Merkez Mutfak Destekli:
Sinirl “yverinde Yemek Uretimi” yatinmi ve kadrosu ile galisanlaring zengin cesitli ve yuksek
\<Q iteli menuleri ekonomik sart m Jnmak isteyen orta-buyuk olceki \%tm%f ciNS
niN yarattgr esnek hizmet S\btbm\ ni Bilecik de musterilerinin hizmetine sunan tek ve
rerr\ siyine Subasr drr.

Merkez Mutfak Destekli:

Sinirlt “yerinde Yemek Uretimi” yatirimi ve kadrosu lle calsanlarina zengin gesitl ve yuksek
kalitel menuleri ekonomik ¢ er \JH 7 sunr HJK Isteyen orta-buyuk dlcekliisletmeler icin Suba-
s’nin yarattdr esnek hizmet sistemini Bilecik de musterilerinin hizmetine sunan tek yemek

Ureticisi yine Subasl dir

Bu benzersiz modelde, musteri kurumun tesisindeki mutfak; Sut M\mrw dan asgari ekip-

man Hw donatilarak, uzman elemanlar esliginde yalnizca ocak ve firn yemekleri uretilecek
bigimde kurulur Subasl ke \‘nzsg‘,Tw ginde sunulan verinde yeme \kwm I borekler, hamur
qu arl, kebaplar, soguk yemekler ve salata gesitler| kwwmjj Subasi merkez mutfagin

hazirlomis oldugu yuksek ku\m;\ ve lezzetli Urunler ile desteklenir. Boylece musteri vade
rum, hepsi hergun kullaniimayan bu tur yemekler igin 6zel ekipman, persongel, tesis, yc
ve isletme maliyetlerinden kurtariimaktadir

Catering:

Subasrnin villardir gelistirerek surdurdogu ozel bir hizmet turu de duzenli yemek salonlar

jm“dmk\ Dmpkh organizasyonlardir. Subasi musterilerinin bu ikram ve Qe'“k;wm rni de
ayni ka ite duz eyinde ve zengin bir ¢cesitllik icinde karsiar. St \b@@\ qu M J altyapist ve genis

d@ neyimi Me tum ozel organizasyonlar birer solene donusturur. Kutlama torenlerini davetler
unutamayacadiniz tatlar ve suprizlerle dolu birer ani haline getirir,




Adziniza layik lezzetler sofraniza gelmeden once asagida belirti-
len birimlerimizde islemden gegiriimektedir

- Toprakl Malzeme Hazirlik
- Kahvalt hazirlik

- Sebze Hazrrlama Unitesi

- Bakliyat Hazirlama Unitesi

- Unlu Mamul Uretim Tesis

- Soguk Depolar [et sebze, sut ve sut Urunleri, sok odas
- Et Hozirlama Unitesi

- Pisirme

- Urun Dinlendirme Unitesi - Ambalajlama



Subasi Catering olarak Uretimin her asamasinda teknolajinin tum imkanlarin-
dan faydalanarak insan sagligini korumaya yonelik tum tedbirleri allyoruz

Mal kabul alanimizda tedarikeilerimizden gelen maliar siniflaring, kalitelering ve
sicaklik degerlerine gore ayrilarak gida muhendislerimiz tarafindan muayene
edierek kabul edilir Depolanmiza gelen kabul edilmis mallar cinslerine gore e,
sebze, sut ve sut urunleri, unlu mamul, sok depolarimizda saklama kosullar-
Na gore ozonlanmig olarak saklanir

Sebze hazirlama birimimizde sebzelerimiz uygun kimyasallar kullaniarak seb-
ze yikama makinemizde yikanir ve dograma makinelerimizde hazirlanacak
urune uygun olarak dogranir Toprakl malzeme ayikiama birimimizde topraga
temas etmis olan sebzeler yikanip ayiklandiktan sonra sebze hazirlik birimi-
mize sevk edilir

Et hazirlik birimimizde “Entegre et” tesisimizden gelmis olan et Urunlerimizi pi-
giriimek Uzere hazirlanir

Kahvalti hazirlik birimimizde isteginize gore hazirlanmis kahvaltiiklarimiz paket-
lenerek servise hazir hale getirilir Unlu Mamul Uretim Tesisimizde pogaga ge-
sitleri, baklava cesitleri, tulumba tatlisl, ekmek cesitleri son teknoloji makineler
kullanilarak, Gida Muhendisleri denetiminde, Subas! kalitesinde Uretimektedir.

Bulasiknanelerimiz Uretimde kullanian malzemelerin yikandigl bulasikhane ve
servis noktalarindan gelen malzemelerin ykandiglh bulasikhane olmak Uze-
re ayri olarck duzenlenmistir Pisirme birimimizde, diger Uretim birimlerimizde
hazirlanan mamuller son teknoloji ocak ve firnlarimizda pigirilerek paketleme
veya pastorizasyon birimlerimize sevk edilir

Pastorizasyon birimimizde bekleme suresikisa olan veya uzak bolgelere sevk
edilecek mamuller pastorize edilerek sevk zamanina kadar 0°C e +L1°C si-
caklkta munhafaza edilir

Paketleme birimimizde Uretim birimlerimizden gelen mamullerimiz tartim, sa-
yim ve ambalajlama islemleri yapilarak sevke hazir hale getirilir

Sevkiyat birimimizde, sevke hazir mamuller gida muhendisi son kontroldnden
geqirierek gida tasimaya uygun olarak hazirlanmis thermobox kaplarda ve
tasimaya uygun araglarmizia siz musterilerimize lezzetini ve sicakligine kay-
betmeden, eksiksiz olarak sevk ediimektedir
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Misyonumuzun temelini olusturan “Uretimde ve hizmet

e kalite” dusuncesinin IsIginda

Subasl ekibi olarak toplam kalite ve gida guvenligini, urun ve hizmetimizin her asama-

sinda 6zenle uygulamaktayiz

Kurulusur

¢izgisini korumaktadir Bunun go

IS0 Q001-2008 KALITE YONETIM SIS
SIYONETIM SISTEMI BELGESI, OHSAS 180 180011S SASL\@\E’;U\/ENU@ BELG
EN ISO 1LI0C1 Cevre Yonetim Sist

VENLIG

Hijyen ve kalite departrmanimiz kalite yonetim

STEMI BELGES],

nuz ulusal ve uluslararast standartlarin ve yasal mevzuatlarn izinde kalite

stergesi olarak TSE HIZMET YERI YETERLILIK BELGES,

S0 22000 (GGYS) GIDA GU-
S,

emi ile belgelendirimistir

tirme faalyetlerinde sorumiu bulunmaktadir

Slda Muhendislerimiz ve teknikerlerimiz tum isletme

makta ve is basl egitimleri vermekte

"GUVE

alaninda kaliteli Ureti

gini, denetimlerle, Urun analizler

Isletmelerimizde kullanian ekipmanlar calsr

ketilen s

periyotlarda yapilc

Subasl Kalite guv

MiZ,Calls

i gida icin guvenli hamr

sebzeler dezenfekte ed

sanlanmiz ve musterimi

nadde temini sarttr” ikesini benim

l, Se

erde
dir

m yapan taninmis firmalarla ¢alism

rtifikalar ve belgeler

Imektedir. Temizlik ve de

ence departmani olarak “sur
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an analizlerle surekli dlculmektedir

Urekli isbirligiicinde ¢

mierimizle ilgili egitim, denetim, iyiles-

e Nijyen seviyesi dloumleriyap-

severek Turkiye'de

aktayiz. Hammadde guvenilirli-

le izlemekteyiz

zenfeksiyonun etkinligi is

salismaktayiz
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na yuzeyleri, personelimizin elleri ve gig tu-

pelli

durUlebilir kalite” prensibiyle tedarikeileri-




Et Yemekleri:

Mistat Kofte, Doner, Islim K@bup/ ﬂvb Kebap, Finnda Tavuk, Tavuk Gogus, Tavuk Sinitzel,
Dalyan Kofte, Yesicam Kofte, Arnavut Kofte, Finnda Kofte, Tas Kebap, Patlican Kebap, 1z
gara Kofte, Salgall Kofte, Dana Haslama, Honkar Begendi, Et Sote, Coban Kavurma, Ciftlik
Kebabl, Kagit Kebaby, Fiinda Guves, Sebzeli Kebap, Finnda Karniyarik, lzmir Kofte, Baget
Haslama, Macar Kebap, Kuzu Kizartma, Eloasan Kava, Mezgit Tava, Abant Usulu Biftek,
Tava Sandal Sefasl, Sultan Kebab

corbalur'

Ezogelin Corbasl, Mercimek Corbasl, SUz. Mercimek CorbastYayla Corbas, Tarhana Cor-
bas, Domates Corbasy, Seh. Tavuksuyu Corbasy, Mantar Corbas, Iskembe Corbas), Sebze
Corbasi, Ascibas Corbasi, Naneli Yogurt Corbasy, Safak Corbasy, Brokoli Gorbasl, Perman-
tie Corbasl, Minestione Corbas, Flo mmum Corbasy, Patronice Corbasy, Misir Corbasi, Romen
Corbasl, Sehrive Corbasl, Kremall Havug Corbasl, Sutu Irmik Corbasy, Gendirme Corbasi,
Cingene Corbasi, Koy Corbas, bm;;\ rt‘m\m oguk Salata Corbasl, Soguk Kavun Corba-
sl, Fist Karnibahar Corbasy, Kiy. Yesil Mercimek Corbas

Sebze Yemekleri:

Taze Fasulye, Turly, Bezelye, Bamya, Barbunya, Nohut, Ispanak, Pirasa, Kereviz, Biber Dol-
masi, Kabak Dolmasl, Yaprik Dolmasl, Domates Dolmasl, Patlican Musakka, Karnibahar,
Karniyarik, Patates Musakka, Karisik Musakka, Sebzeli Kebap, Karnibahar Ogreten, Kabak
Ogreten

Pilaviar ve Makarnalar:

Ali pasa Pilavi, Havuglu Pilay, Sade Pilav, Ieli Pilav, Finn Makarna, Manti, Spagett, Lw\
Makarna, Soslu Makarna, Nohutlu vmmrm < Lazanya, Buhc me/ Patlicanl Pilan
sirli Pilav, Ozbek Pilavi, Osmanli Pilavi, Safranli Pilavi, L)Hrd@ Pilavi, Hasan pasa Pilavi, mwm
Pilav, Melek Pilavi, Sehriveli Pilav, Garniturlu Pilav, Bulgur Pilavi, Eriste, Tortelli, Fettuvhini,
lagliatelle, Ravyoli, Penne, Canelloni, Deniz Mah. Makarna

W’H
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Zeytinyagh ve Salatalar:

2y Fasulye, Zy. Dolma, Zy. Enginar, Z2y. Kereviz, Zy. Karisik Kizartma, Zy. Barbunya, Zy. Kopog-
lisu, 2y \msm Bayidi, Z2y. Bakla,Zy Sok\,,ukq D\ /0Z, Mevsim ¢ u\or 1/ Sogus @u\ot a, Coban
Salc U, virck Salata, Patates Salata, ltalyan Salata, Mimoza Salata, Mantar Salata, Ame-
rikan Salata, Havue Salata, Colescow Salata, Yogurt, Cacik

Tutlllur'

Finn Sutlag, Vezir Parmagl, Revani, Kadayif, Baklava, Hanim Gobeg, Sekerpare, Kemal-
po@g Tulumba, Sobiyet, Profiterol, Puding, Keskul, Krem Sokella, Asure, Kazandibi, Tavuk
Gogusy, Lokma Tatlisl, Komposto, Havug Dilimi, Dondurma, Peynir Tatlisl, Kadayif Sarma,
Saray Sarma, Zerde, Sutlag

Meyveler:
Karpuz, Kavun, ,wmh, Uzom, Elma, Armut, Kayisi, Yesil Erik, Malta Erigi, Visne, Portakal,
Mandaling, Cilek, Muz, Kivi, Kiraz

Borekler:

Talos Boregi, Kol Boregi, Tepsi Boregi, Sigara Boregi, Su Boregi, GUl Boregi, Muska Boregi,
Cin Boregi, Paganga Boregi, Avel Boregi, Krep, Koy Boregi, Carsaf Boregi, Pirasall Borek,
Cusidillas, Pizza Cesttleri, Kir Pidesi

21




01 Keal
Mercimek Cor. 200
Et Kavurma 369
Pirinc Plavi 452
Meyve Muz 20
Salcal Sos 106
06 Keal
Tarhana Corbasl e}
Etli Patates 306
Arpa Sehriye Pl 244
Kalburabast 328
1 Kcal
Naneli Yogurt Cor. | 120
A
Piring Pilavi 452
Kola 200 M 13
Fanta 200 Ml 05
Gazoz 250 Ml 53
16 Keal
Tarhana Corbasl Q6
Etli Nohut 305
Piring Pilavi 452
SUtlu Bukme 265
21 Keal
Mercimek Cor. 200
Arnavut Cigeri 544
Meyhane Plavi 313
Finn Sttlag Tahinli | 423
26 Keal
Mercimek Cor 200
Patlican Musakka 44]
Piring Pilavi 452

Sambali Tatlis!

02 Kcal | 03 Kcal | 04 Kcal | 05 Kcal
Tel Sehriye Cor. Ezogelin Corba 211 Tavuksuyu Cor. 0 Naneli Yogurt Cor. | 120
Yogurtlu 128 - Yogurtlu e
Ispanak Yemedi 151 PUreli Rosto Kofte | 306
i ERle <o Kiymal Kol Boregi Barbunya 250 Meyhane Pilavi 313
Sebzeli Bul Pilavi 305 Tirlice 301 Etli Pilav 409 Meyve 00
Kola 200 M 1138 SarimsaKl Yogurt 0 Supangle 372 - -
Fanta 200 Ml 05 09 Keal
08 Kcal Domates Corbasi | 137
60z0z 250 M 53 Mercimek Cor. 200
Tel Sehriye Corba 150 Firn Turlu 407
o7 Kcal [l Karisik Izgara 348 I 580
Kre. Mantar Cor. 105 Eosm‘rmoh Kuru 85 PIrine Pilavi 462 Sofuk Bakiava 475
Pllic Kulbastl 478 OEE Yas Pasta Meyveli Sanmsakl Yogurt 0
PirinG Piavi 450 Tavuklu Bul. Pilavi | 438 —— ™ - —
ca
Karigk Komposto | 143 j(u7lu Magnoiia e ” Kcal
ca Tel Sehriye Corba
13 Kcal N 150
12 Keal Safak Coroas 134 || Yogurtiy
Yayla Corbasl 107 Ezogein Corba 2l Taze Fasulye Adana Kebap 200
" 0 5 y n4
Yesil Mer Yemegi 224 Saleal Kofte Ozel ) Yemegi Firnda Baharatl 190
Bolonez Soslu o Meyhane Pilavi 313 Kiymal Kol Boreg Patates
akarna ntep Kaday: algam Suyu
Mak Antep Kadayif 3061 <ok = Sal S 14
ekerpare Tatlis| aloall Sos 0 ola 20
Seki Tatl 237 || Scleal S 106 Coviy = Kola 200 M n3
vizli Ke
17 Kcal | 18 Keal 20 Keal
- 19 Keal .
Mercimek Cor. 200 || Nareli Yogurt Cor. | 120 Romen Corba 19
Ezogelin Corba 2
iskender Kebap 320 || Kar KizartmaSoslu | 546 S = Barbunya 236
avuk Kana 5
Pirinc Pilavi 452 “ Etli Pilav 4009
, §ymaySu Eged MeyhonePiavi | 813 -
Meyve Kiraz 105 Tramisu 200 I = Kemalpasa Tatls 266
cyvVe-C
Salpal Sos 106 || saloali Sos 106 [ Acl Ezme 25 Keal
77
20 Keal o3 veal Salatabar ! Domates Corbas | 137
Naneli Yogurt Cor. | 120|[ ez0gelin Corba Pl 24 [GUI | Cobon Kavurma | 870
Patates Musakka | 474 |[pijig Topkap 285 || Torhana Corbost | 9o || Mevhane Piavi 313
_Cile 5
PIring Pilavi 452 11 Arpa Senrive Pil 244 || Uskumru Tava gi5 || BRERICK S
Ekler Pasta 191 Kola 200 Ml 13 o Plav 386 Meyve Armut 02
Meyve Muz 20
27 LG | -0 200 M 95 || Donaurmalirmik | oo .
Mahluta Corba 203 || Gazoz 250 M 53 |LHevas 30 Keal
Meksika Usulu o0 || Kcal 29 "Gl | EZ0gelin Corba 21
avuk Ozel - Py Nanel Yogurt B Yogurtlu Karigik 374
Cevizli Eriste 271 Y Kizartma -
S Vodurtu 1850 Corba -
Meyve Q9 Brode 01 Pideli Kofte 506 || Kiymal Kol Boregi
Ceviz ol 65 —— 200 || Meyhane Piav 313 || Meyve-malta Erigi | 69
Burma Baklava g |Lkrem Sokola 282 1| salep

- —
N
w | .




URETIMDE KULLANDIKLARIMIZ

YAG Orkide
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SALCA Tamek

SUT URUNLERI Eker, SUtas

BAKLIiYAT Tat Bakliyat

MAKARNA Filiz Makarna

BAHARAT CESNi Knorr

SARKUTERI Pinar, Banvit, CP Plic

KIRMIZI ET Subas! ET
BEYAZ ET CP Pilig, Banvit =
SEBZE-MEYVE BUNIUk Sebze Hal
KAHVALTILIK PInar, Kaska
TEMIZLiK Diversey
UN Hekimoglu Un
REE



TASIMALI YEMEK HiZMETLERIMiZ

BEKEL BEYAZ ESYA SANAYIVE TICARET AS ADDENT OTOMOTIV AS

ROCA TRBANYO AS SEMA PLASTIK KALIP VE MAKINA SAN VE TIC LTD. §TI

ESKISEHIR ORGANIZE SANAY! BOLGESI SELKA PREFABRIK YAPI ELEMANLARIINS.SANTICAS

SISECEM CAM 1§ MASENCILIK A.S MENETREL GIDA SANAYI VE

RET LIMITED SIRKETI

PORLAND PORSELEN SANTIC ATISKAN YAPI VE ENDUSTRIVEL ALCI URUNLERI SAN. VE TIC. AS

TORRECID SERAMIK FRIT GLAZUR SAN. VE TIC. LTD. STl T.8.Y. TEKNOLOJIK SERAMIK YATIRIMLARI SAN. TIC. LTD. ST

AJINOMOTO ISTANBUL GIDA SANVE TICLTD.STI BERM-MAKMUHMAKIMLTINS GIDA TAAHLTD.STI

CP YEM INEGOL ERSOY METAL SANAYI TIC. LTD. STI

SULEKLER TEKSTIL INEGOL3 KUZEY TAS MERMER MADENCILIK SANAYI LIMITED SIRKETI

ATISKAN YAPIVE ENDUSTRIYEL ALCIURUNLERI SAN. VE TIC. AS BEN PLASTIK INSAAT SANAYI VE TIC. LTD. $TI

GENCLER KABLO SAN. TIC. LTD. STI CROMIC PLASTIK VE KALIP IMALAT SANAY! VE TICARET AS

UNION INTERNATIONAL PLASTIK KABLO GRUBU SAN. VE TIC. AS DEMIRKAYA KABIN MAKINA INSAAT SANAY| VE TICARET LTD.STI

METKO-HUTTENES ALBERTUS KIMYA SAN. AS lipea Plastik ve Kauguk Urtnleri San. ve Tic. Ltd. Sti

TEMESIST RAF SISTEMLERI SAN. TICLTD.STI TEK METAL ENDUSTRI SANAYIVE TIC LTD $TI

IDEA SERAMIK SANAYI VE TICARET LIMITED SIRKETI | i ZET REDUKTOR SANAYII VE TICARET AS

VATAN PLASTIK A DMD PANEL PLASTIK INS

[THALAT VE IHRACAT SANTIC. AS

HOSOGLU MAKINA SAN TIC. LTD. STI ALTIS KALEMCILIK SANAY!I VE TICARET ANONIM SIRKETI

YERINDE URETIM MUTFAKLARIMIZ

ARIKAN OTOMOTIVE

EMSA JENARATOR

ESKISEHIR ORGANIZE SANAYI BOLGESI TEKNIK KOLEJ

BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI

ESEREN YAPI SANAY! VE TICARET ANONIM SIRKETI

BOYPLAST BOYA VE PLASTIK SANAYI LIMITED SIRKETI

TEZKOM KOMPOZIT TEKNOLOJILERI SANVE TICAS

ESKIM KIMYA SANAYI VE TICARET AS

AGER ENDUSTRIYEL METAL URUNLER SAN. TIC. LTD STI

CAN CONTA DAYANIKLI TUKETIM MALLARI OTOMOTIV HIRDAVAT SAN. TIC. AS

KAR PORSELEN SANTIC. AS




Hizh ve Nitelikli Servis:
Serviste 5

Ok yeme
Nitekim evde

rekli olarak yavas JUK C
vurmanin tadini kaciracak ve so
Na yoneltecekdir

JUK gelen DIr SIpa-

Sunum ve Paketleme:
S beklenen Dir ogle vey«

Termobox’larla Sevkiyat:
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Yesil Enerji ile Gelecege Lezzet Taglyoruz:
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oirer parmak arayla uzunlamasina Soyulmasing o

Alaca Soymak : Kobuklu mey
Aperatif : Yemekier e istah
Aroma : ey 108 KOKU\
kullanir

Baglamak : Corba ve yahni gibi sulu
kabul edilir
Barsama : G
Benmari : Bir (&

ve kenarlar sic

ortakal, limon kabt

/ulastirmaya denir Gunumuzde ¢ 1 ve krema eniyi ki baglayicl olarak
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Gentmek  Sc
Cesni : Yerne
Demlemek : P
Fiske: B
Flambe : [kr
Fondan: S
Fime : K ]
Gato : Pastalarnn pandic
6oz Goz Olmak : VuUNal
Gratine Etmek :
Harg : Kullanilar
Islatmak : /0
Tuzlama : Yiyc
Yedirmek : Bir siv
Jelatin : Toz yada tabe \<m ind
Karanfilli Sogun KJ ouklari s
Kef : Kaynatilan ye "Mr(‘,\,\gukmuk
Konkuse Domates : e uklar gatlaman
buklar soyulur. [,uﬂﬁxb\b Kiy ka Hu #ek\rwd»r gikarilir ve tavia zar b
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Labne : Hip tuz
Lapa : Taneli gidalar
Marinat : £t vemeklerine
Meyane (Beyaz) : Esit miktarlac
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Meyane (Kahverengi) : BU meyane
saglanir
Nektarin: S
Ozlemek : B
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